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Grand Cru Blanc de Blancs : 	 95 Punkte 
wurde unter den Nicht-Jahrgangschampagnern zum besten Champagner gekürt.
Mittleres Gelbgrün mit Silberreflexen. Feines, gut anhaltendes Mousseux. Weisse Fruchtnuancen, feiner Apfeltouch, 
ein Hauch von Steinobst, ein Hauch von Brioche, mineralisch und attraktiv. Elegant, körperreich und ausdrucksvoll; voll 
jungendlicher Frische. Nuancen von weissem Pfirsich, zeigt gute Länge, ein facettenreicher Speisenbegleiter mit sehr 
gutem Entwicklungspotenzial.
Les Aventures Grand Cru Blanc de Blancs : 	 94 Punkte

Helles Gelbgold, zarte Grünreflexe, sehr feines anhaltendes Mousseux. Feine gelbe Frucht, ein Hauch von Dörrobst, zarte Holznuancen 
klingen an. Am Gaumen komplex und reichhaltig, feine tragende Säurestruktur, feiner Touch von Mandeln und Nüssen, elegant und 
lange anhaltend, gutes Zukunftpotenzial.
Premier Cru Blanc de Noirs 2009 : 	 93 Punkte
Mittleres Gelb mit Goldreflexen, gutes Mousseux. Feine rotbeerige Nuancen, ein Hauch von Kirschen, frisches Bukett, zart nach 
Gewürzen und Orangenzesten. Rundum elegant, angenehme Extraktsüsse, gut strukturiert, bleibt haften, ein vielseitiger 
Speisenbegleiter.
Grand Cru Blanc de Blancs 2008 : 	 93 Punkte
Helles Gelbgrün. Silberreflexe, feines, anhaltendes Mousseux. Saftige gelbe Apfelfrucht, zarte Biskuitnuancen, weisse Blüten. 
Nuancen von gelben Zwetschgen und frischem Pfirsich, Kraftvoll, intensiv und körperreich, finessenreiche Struktur, saftige gelbe 
Frucht, feine buttrige Nuancen, gute Länge.
Brut Nature – Dosage Zero : 	 93 Punkte
Helles Gelbgrün, frisches Mousseux. Reife weisse Fruchtnuancen, ein Hauch von Biskuit, ein Hauch von grünen Mandeln. Nuancen 
von Grapefruitzesten, kalkiger Touch. Stoffig, leichtfüssig wirkend, rassige Struktur, zitroniger Touch, straff und gut anhaltend, grüner 
Apfel, Zitrus und etwas Biskuit, angenehme Salzigkeit im Abgang.
Intense : 	 92 Punkte
Helles Gelbrün, feines, gut anhaltendes Mousseux. Mineralisch unterlegte weisse Fruchtanklänge. Nuancen von Apfel und Mango, 
ein Hauch von Zitruszesten. Gute Komplexität, frische, lebendige Struktur. Anklänge von Pfirsich, mineralischer Nachhall.
Rosé Terroirs :	 92 Punkte
Mittleres Lachsrosa mit Orangereflexen, dezentes, sehr zartperliges Mousseux Einladendes rotes Waldbeerkonfit, ein Hauch von 
Steinobst und feine Nuancen von Orangenzesten. Am Gaumen elegant, feine Fruchtsüsse, angenehm strukturiert, bleibt gut haften, 
zart nach Kirschen im Nachhall.
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1. Rangliste der großen Champagnermarken

Das Haus AR Lenoble erreichte den 14. Platz unter den 50 besten Champagnerhäusern 

"Eine Marke, die man unbedingt ausprobieren muss!

Das Haus stellt mit demselben Talent fruchtige Champagner und weinige, saline Cuvées für 
den Tisch her. Präzise Vinifikation,  Reserveweine mit perfekter Reife…" 

Über 700 Champagner wurden verkostet. Die Regelmäßigkeit und die "Persönlichkeit" des Brut 
non Millésimé waren ebenso wie die Führung des Weinguts die Schlüsselkriterien.

PRESSEÜBERBLICK

THE WINE ADVOCATE
posted November 30, 2013 issue

Intense 	 89 points	
2006 Cuvee Gentilhomme  	 90 points
Cuvee Les Aventures	 90 points

Les Aventures Grand Cru Blanc de Blancs	 93 / 100
Grand Cru Blanc de Blancs 2008	 93 / 100

Grand Cru Blanc de Blancs	 90 / 100
Brut Nature – Dosage Zero	 89 / 100



GUIDE DES MEILLEURS VINS DE France 2015

1 Stern 
Dieses kleine Haus, das mit demselben Talent fruchtige Champagner und weinige, saline Cuvées für den Tisch herstellt, ist 
es absolut wert, vorgestellt zu werden. Das in Damery (Marne-Tal) gelegene Champagnerhaus wird von Anne Malassagne 
(ex-L’Oréal) und ihrem Bruder Antoine geführt, dem Großenkel von Armand-Raphaël ("AR") Graser, der das Haus 1915 
gegründet hatte. Die eigentlichen Weinberge sind ausgewogen verteilt, mit einem Vorteil für die schönsten Chardonnays 
in Chouilly. Der Ausbau erfolgt teilweise in Eichenfässern und die Dosagen sind gering. Die Bestände reifer Weine wurden 
ausgebaut, was in der Harmonie einer Produktpalette spürbar ist, die sich auf angenehme Champagner mit reifem Stoff 

konzentriert, sich aber überzeugende Ausflüge in die Moderne mit fruchtigen, frischen Champagnern nicht untersagt (Cuvée Intense, Dosage 
Zéro). Präzise Weinbereitung und optimal gereifte Reserveweine: die Palette von AR Lenoble setzt die Tradition der guten Häuser fort, die ihre 
hochwertigen Trauben optimal vinifizieren. Wir bevorzugen die Chardonnays.
 

GUIDE BETTANE & DESSEAUVE 2015	

DAS WEINGUT : Anne und Antoine Malassagne haben diesem kleinen Familienhaus wieder neuen Glanz verliehen. 
60 % der Trauben kommen vom Familienweingut in Chouilly für die weißen und aus Bisseuil für die roten Trauben. 
Die Weine gewinnen weiterhin an Präzision und Eleganz. Langsam aber sicher beginnt das Haus in der Spitzenklasse 
mitzuspielen.
DIE WEINE :  Der runde, leckere und feine Stil von Chouilly, der besonders bei den Chardonnays zum Ausdruck 
kommt, gibt der Produktpalette eine verführerische und gleichzeitig einzigartige Persönlichkeit. Es handelt sich um 

weinige Champagner, die sich gut für die Gastronomie eignen, mit einem eleganten, gut ausgewogenen Rosé.

       
                                                                              Champagne Dosage Zéro     16,5/20

Gleichzeitig appetitanregend durch die fehlende Dosage und rassig mit seinem kraftvollen, körperreichen aber fürchterlich 
eleganten Abgang. 

WINE SPECTATOR
 18 März 2014                         

BRUT INTENSE wurde bei den Daily Wine Picks vom Wine Spectator ausgewählt und mit 	 91 Punkte 
Leicht blumig und frisch, mit einer schönen Säure, die dem Wein eine solide Struktur verleiht. 
Eine delikate Textur mit Aromen von weißen Pfirsichen, Birnen, Ingwer und Biskuit.“

  31 März 2014  

THE WINE ADVOCATE
Ausgabe November 2013	

Intense 	 91 punkte 
Grand Cru Blanc de Blancs 	 91 punkte 
Brut Nature – Dosage Zéro 	 90 punkte 
Rosé Terroirs	 90 punkte

Intense 	 89 punkte 
2006 Cuvee Gentilhomme  	 90 punkte 
Cuvee Les Aventures	 90 punkte

Grand Cru Blanc de  Blancs Les Aventures	 18 
Grand Cru Blanc de Blancs 2002	 17  
Grand Cru Blanc de Blancs 2008	 16,5 
Grand Cru Blanc de Blancs Gentilhomme 2006	 16 
Grand Cru Blanc de Blancs	 15,5 
Premier Cru Blanc de Noirs 2009	 15,5 
Intense 	 15 
Brut Nature – Dosage Zéro	 15 
Demi Sec Riche	 15 
Rosé Terroirs	 14,5

BESONDERE EMPFEHLUNG 

Champagne Grand Cru Blanc de Blancs 2008 	 17/20  
Champagne Grand Cru Blanc de Blancs	 16/20 
Champagne Les Aventures Grand Cru	 16/20 
Champagne Rosé Terroirs	 16/20

http//www.champagne-arlenoble.com


